Erste Ziegenmilchschokolade aus dem «Schogg1 Land» SChWElZ

Die neuste Food-Innovation kommt
schon zu Jahresbeginn: die schweizweit
erste und einzigartige Ziegenmilchscho-
kolade von der Schokoladenmanufaktur
Max Felchlin AG und der Bliiemlisberg
AG. Geschmackvoll, leicht und rund im
Abgang. So zeigt sich die neuste Scho-
koladenkreation zweier innovativer Be-
triebe aus dem Herzen der Schweiz.
Die Max Felchlin AG hat mit dem Zie-
genmilchpulver der Bliiemlisberg AG
eine Ziegenmilchschokolade aus 100
Prozent Ziegenmilch hergestellt. Der
Kakaoanteil betragt 38 Prozent, der
Milchanteil rund 22 Prozent. Heidi und
ihr Geissenpeter waren stolz. Auch wiir-
den sie sich fragen, warum im «Schog-
gi-Land» Schweiz dies nicht schon frii-
her gemacht wurde. Denn die Ziegen-
milchschokolade kreiert harmonische
Genussmomente und ist dusserst zart -
eine Kostlichkeit. Der Schokolade ver-
leiht die Ziegenmilch einen einzigarti-
gen dezenten Charakter, aber ohne dass
die fiir die Ziegenmilch typische Caprin-
saure den Geschmack dominiert.

Nach mehrmonatiger Testphase hat die
Max Felchlin AG im vergangenen Jahr
die erste Kuvertiire der Ziegenmilch-
schokolade hergestellt. Dies war in
technischer, analytischer und sensori-
scher Hinsicht eine Herausforderung.
Die Chocolatiers von Felchlin haben nun
aber eine Kreation geschaffen, die ein-
zigartig und innovativ ist.

Der Leiter Marketing von Max Felchlin
AG, Stefan Kiinzli, meint: «Als wir mit
der Anfrage fiir Ziegenmilchschokolade
angegangen wurden, ging intern ein
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kreiert.

Raunen durch die Reihen unserer Cho-
colatiers. Von «geht gar nicht> bis hin
zu <super Idee> hatte jeder seine Mei-
nung. Das Resultat jedoch iiberzeugt
nun vollends. Wir sind stolz, Ziegen-
milchschokolade vom Bliiemlisberg in
unserem Sortiment zu fithren. Es ist
einzigartig, dass wir von unserem Pro-
duktionsstandort, direkt zum Engelstock
sehen und unsere vierbeinigen Ziegen-
milchproduzenten beim Weiden auf dem
Bliemlisberg beobachten konnen -
Nachhaltigkeit pur.»
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Die Bliiemlisberg AG mit dem gleichna-
migen Landwirtschaftsbetrieb am Engel-
stock oberhalb von Schwyz hat rund
100 Ziegen und stellt innovative Zie-
genprodukte her. Die Herstellung von
Ziegenmilchpulver ist eine Herausforde-
rung. Die Bliemlisberg AG hat diese He-
rausforderung gemeistert und mit der
Max Felchlin AG an der Entwicklung der
Ziegenmilchschokolade gearbeitet.

Arlette Gisler, Leiterin Verkauf & Marke-
ting der Bliiemlisberg AG, meint: «Wir
sind begeistert, dass wir den Milchroh-
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Die Max Felchlm AG hat mit dem Ziegenmilchpulver der Bliiemlisberg AG eine Ziegenmllchschokolade aus 100 Prozent Zvegenmxlch
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stoff fiir ein so innovatives Produkt
unserem lokalen Schokoladenfabrikan-
ten liefern und mitkreieren durften.
Dass unsere Ziegenmilch nun in einem
solch edlen Produkt Einzug findet, ehrt
uns sehr. Dies zeigt, aus der wertvollen
Ziegenmilch lassen sich nebst fabelhaf-
tem Ziegenkdse auch weitere Delikates-
sen fiir Feinschmecker und tolle Genuss-
momente herstellen.» (pd)

Die Ziegenmilchschokolade und alle weiteren

Produkte vom Bliiemlisberg kdnnen im Onlineshop
unter www.shop.bluemlisberg.swiss bestellt werden.

Blilemlisberg AG

Als Start-up-Unternehmen ist die Bliiem-
lisberg AG die Vermarktungs- und Ver-
triebsgesellschaft des gleichnamigen
Landwirtschaftsbetriebes. Die Bliiemlis-
berg AG kreiert aus ihrer Ziegenmilch De-
likatessen und Kosmetika in Kooperation
mit Schweizer Partnern. Mit Leidenschaft
pflegt das Bliiemlisberg-Team ihre Tiere

und stellt authentische Produkte her. Das

Tierwohl, eine nachhaltige Herstellung
und Innovation stehen im Zentrum. Der
Bliiemlisberg befindet sich auf 1200 Me-
ter {iber Meer. Besucher erreichen den
Betrieb und den Hofladen mit der Sat-
tel-Hochstuckli Drehgondelbahn und
einem rund 45-miniitigem Spazuergang.
Weitere Infos unter www.bluemlisberg.

swiss. (pd)
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Max Felchlin AG

Seit mehr als einem Jahrhundert ist Fel-
chlin eines der fiihrenden Unternehmen
in der Herstellung von edelster Schweizer
Schokolade und Halbfabrikaten. Vom Ca-
caoanbau bis zur Veredlung: Qualitit,
Transparenz und Nachhaltigkeit stehen fiir

 die Nischen uuntin. Ihach-
beﬁndetf"

huridert der HauptSItz der Schokoladen-

manufaktur Felchlin. Als Nischenprodu-
zentin fiir erlesenste Couverturen legt
Felchlin den Fokus auf hichste Schweizer
Qualitdt und traditionelle Herstellungs-
prozesse. Dafiir sorgen rund 150 Mitarbei-
tenden mit Leidenschaft, Fachwissen und

wy&aSorgfa:t&von der Beschaffung bis zum

Verarbeitungsschritt. Weitere
Infos unter www.felchlin.com. (pd)




